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The text of the study focuses on the feasts of Kings of Hungary in the
late Middle Ages. Banquets were an important part of life at medieval
royal courts, they took place on various occasions — weddings, councils,
meetings of rulers or visits of kings to towns. Despite the relatively high
frequency of references to feasting, there are only a few reports in the
Hungarian milieu concerning the details of the food and drink at individual
feasts. In the text, the author focuses on the chroniclers” descriptions of
some important events that provide information about dining and eating
at the Hungarian royal court. The aim of the study is to trace what specific
banquets looked like, what food and drink were served, how they reflected
the social hierarchy of that time or what preparations were necessary
to organize a significant feast. Based on my findings, it can be said that
banquets served to present the power and wealth of the host; the way
guests were seated reflected and symbolized the social status of particular
individuals, their relationships to kings, princes, nobles, or prelates. The
central position in the feasts had various meals served in double-digit
numbers of courses, meat dishes from a variety of animals were eaten- The
meals included different types of sauces and many kinds of spices, which
were probably used to a much greater extent in Hungary than in Western
European royal courts. Alcohol, especially wine, was also served, as well
as beer of various types. All the feasts and festivities mentioned by the
author also show that the organization of a major event of the time required
a great deal of funding and conscientious preparation, which included
not only the procurement of food or the hiring of a sufficient number of

1 Stiadia bola vypracovana v ramci projektu VEGA 2/0089/20 Stiidie k Zivotosprave stredove-
kého cloveka. Alkoholické ndpoje ako kulturno-historicky fenomén a v ramci projektu APVV-
20-0371 Lesk a pad slachty. Stratégie slachtickej reprezentdcie v dejindch Slovenska v Histo-
rickom ustave SAV.
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staff, but also the organizational preparations concerning the provision of
suitable venues for dancing or building of stages or enclosures for the
organization of jousting tournaments and horse races.
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Cast’ nazvu §tadie tvori replika talianskeho humanistu Galeotta Marzia, ktorou
autor v diele Znamenité, mudre i Zartovné ¢iny a vyroky krala Mateja (De egre-
gie, sapienter, iocose dictis ac factis regis Mathiae) zaCina rozpravanie o jed-
nom zartovnom vyroku uhorského panovnika Mateja Korvina. Pribeh samotny
sa sice tyka povesti manzelky nemenovaného kniezat’a,” niekol’kymi zmienkami
vsak Galeotto ilustruje rieSenie rozlicnych zavaznych i menej dolezitych otazok
a problémov pocas hodovania na kralovskom dvore. Taliansky humanista p6-
sobiaci na dvore Mateja Korvina bol Gcastnikom mnohych udalosti a hostin, na
ktorych si v8imol stravovacie navyky a kultaru stolovania v Uhorskom kral'ov-
stve. Stravovanie a pitie patri k najbeznej$im kazdodennym l'udskym aktivitam.
Aj preto v poslednych desatrociach patri k obl'ibenym témam historiografie,
priCom odborna literatira pomerne rozsiahlo spracovava rozlicné oblasti tyka-
juce sa problematiky dejin jedla a l'udskej Zivotospravy. Autori sa zameriavaju
na povod jednotlivych potravin, ich vyuzite v dejinach, vyvoj narodnych kuchyn
¢i popis rozliénych jedal alebo receptov.’ Tematika kazdodenného zivota a Zivo-
tospravy stredovekého ¢loveka je tiez predmetom vyskumu modernej historio-
grafie. NajcastejSim objektom vyskumu byva pouzivanie jednotlivych druhov
potravin a napojov alebo kulinarske umenie zachytené v stredovekych kuchar-
skych knihach a receptoch.* Stravovaniu a konkrétnym aspektom tykajtcich sa
zivotospravy v stredovekom Uhorskom kralovstve sa venuju aj niektori mad’ar-
ski ¢i slovenski historici.’

2 GALEOTTUS MARTIUS NARNIENSIS. Znamenité, mudre i Zartovné vyroky a c¢iny krala
Mateja. Ed. A trans. BUZASSYOVA a SKOVIERA. Bratislava 2005, s. 31.

3 KIPLE a CONEE ORLENAS, ed. The Cambridge World History of Food. Cambridge 2000;
TOUSSAINT-SAMAT. 4 History of the Food. Oxford 2009; CIVITELLO. Cuisine and Cul-
ture: A History of Food and People. New Jersey 2008; ADAMSON. Food in medieval times.
Westport; London 2004; MONTANARI. Hlad a hojnost: dejiny eurdpskeho stravovania.
Bratislava 2004.

4 HENISCH. Kuchar v stredoveku. Budmerice 2021; DEMBINSKA. Food and Drink in Me-
dieval Poland: Rediscovering a cuisine of the Past. Philadelphia 1999; KOZAK. Napoje na
dvorech kralt a knizat z dynastie Jagelloncti konce 15. a pocatku 16. stoleti. In Historica:
Revue pro historii a pribuzné veédy, 2021, ro¢. 12, ¢. 2, s. 151-165; BERANOVA. Jidio a piti
v pravéeku a ve stiedovéku. Praha 2005; MONTANARI. Medieval Tastes: Food, Cooking, and
the Table. New York 2015.

5 KUBINYI Alltag und Fest am Ungarischen Konigshof der Jagellonen. 1490-1526. In Ko-
nig und Volk im spdtmittelalterlichen Ungarn. Stddteentwicklung, Alltagsleben und Regie-
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NeoddeliteI'nou stcastou témy stravovania a pitia na kral'ovskych dvoroch
st hostiny. Slavnostné hostiny nobility boli uzko spété s vyznamnymi udalos-
tami, ako boli stretnutia panovnikov, svadby, snemy ¢i rokovania kralov alebo
ich vyslancov. Takéto udalosti boli plné rozli¢nych typov ceremonii, ritudlov
(cirkevnych i svetskych), sluzili na prezentaciu moci a bohatstva jednotlivych
aktérov diania, pricom trvali od niekol’ko dni az po niekol’ko tyzdiov ¢i dokonca
mesiacov, €o si samozrejme vyzadovalo starostliva pripravu. Hostiny zaujimali
pri takychto udalostiach tstrednt funkciu, spolo¢né sedenie pri stole a stolova-
nie umoziovalo upeviovanie vztahov medzi ucastnikmi kralovskych stretnuti,
svadieb ¢i snemov.® Spolo¢né hodovanie bolo symbolom aj realnym specatenim
spolo¢nych zaujmov, dohdd a zavézkov.” Zaujimavé pritom je, Ze napriek zrej-
mému vyznamu hostin niektorych panovnikov, dobovi kronikari a ucenci ¢asto
pisali o hodovani vo vel'mi vSeobecnej rovine. Pri informovani o vyznamnych
udalostiach sa zameriavali skor na samotny popis rozli¢nych ceremoénii a slav-
nosti, podrobné informacie o hostinach zvicsa nepodavali a o tom, o konkrétne
konzumovali Gcastnici slavnosti, pisali pomerne stroho. Pre zapis kronikarov
boli teda podstatnejsie politické a ceremonialne prvky udalosti, jedlo a pitie pra-
videlne ostavalo v izadi, v podobe konstatovania v duchu ,,jedlo sa a pilo®.

S hostinami panovnikov su spété bohato zaplnené stoly a bujaré veselenie,
ved’ viacero uhorskych panovnikov si prostrednictvom prepychovych slavnosti
budovalo vlastny pozitivny obraz. Napriklad hostiny Mateja Korvina (ako aj kra-
lovnej Beatrix) prezentoval dvorsky kronikar Antonio Bonfini ako bezhrani¢ne
Stedré a hojné udalosti.® Korvin ako milovnik dobrého jedla vynakladal nemalo

rung im mittelalterlichen Konigreich Ungarn. Herne 1998, s. 184-206; KUBINYI. Uber das
Alltagsleben im spétmittelalterlichen Ungarn. In Kénig und Volk im spdtmittelalterlichen
Ungarn. Stidteentwicklung, Alltagsleben und Regierung im mittelalterlichen Konigreich
Ungarn. Herne 1998, s. 207-226; DVORAKOVA. ,,Consilium itinerarii benatskeho lekara
pre vyslancov k cisarovi Zigmundovi do Uhorska v rokoch 14341435, Prispevok k cestova-
niu a zivotosprave cestovatel'a v stredoveku. In Studia mediaevalia Bohemica, 2017, ro€. 9,
&. 1, s. 19-45; DVORAKOVA. Zabava a slavnosti na uhorskom kralovskom dvore (na pri-
klade dvora uhorského krala Dudovita II. Jagelovského). In DVORACKOVA a MALA,
ed. Dvory a rezidence vo stiedovéku III. VSedni a svate¢ni zivot na stiedovékych dvorech
(Mediaevalia Historica Bohemica 12, 2009, Supplementum 3), s. 179-191; FOGEL, Jozsef.
1. UlaszIlo udvartartasa 1490—1516. Budapest 1913, s. 125-139; FOGEL, Jozsef. II. Lajos
udvartartasa 1516—1526. Budapest 1917, s. 121-129; ZOLNAY. Magyar szakacsok a kozep-
korban. In BORZA, ed. 4 Magyar Kereskedelmi és Vendéglatoipari Muizeum évkonyve 1970.
Budapest 1970, s. 45-70; CSANKI. I. Mdtyds udvara. Budapest 1884.

6 SCHWEDLER. Herrschertreffen des Spdtmittelalters. Formen — Rituale — Wirkungen.
Ostfildern 2008, s. 368.

7  HENISCH, Kuchdar v stredoveku, s. 19.

8  BONFINL Rerum Ungaricarum decades, tomus V. Ed. FOGEL; IVANYI a JUHASZ. Buda-
pest 1941, s. 64 (zvdzok 4, kniha 4, riadok 8).
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finanénych prostriedkov na chod kralovskej kuchyne. V ¢ase jeho vlady sa pocet
personalu v kuchyni pohyboval v rozmedzi 150 az 200 ¢lenov vratane kucharov,
kuchtikov, u¢nov ¢i umyvacov. Kuchari sprevadzali panovnika na jeho cestach
a pocas najvicsich oslav v Budine alebo pri vyznamnych névstevach mal Matej
dokonca dohliadat’ na pracu kucharov.’ Mateja a Vladislava I1. Jagelovského da-
val ¢esky humanista Jan Dubravius za vzory ukazkovych hostitel'ov. Dubravius
v diele Theriobulia (z roku 1520)' radil inému uhorskému a ¢eskému kralovi
LCudovitovi II., aby jedol a hodoval vo velkej a bohato zdobenej séle, kam sa
zmestilo mnozstvo hosti. Za vzor mu daval hostiny Mateja Korvina, ktory pocas
nich okazalo prezentoval svoju panovnicku autoritu a bohatstvo. VSade sa vraj
podl'a Dubravia hovori o Korvinovych hostinach nie preto, ze by hyrili pokrma-
mi, ale Ze sa ich zacastiovali vyznamni muzi, ktori ,, prezentovali svoje kvality
a cnosti, pricom kral zdvorilo venoval pozornost kazdému prejavu."! Okrem
toho Dubravius poukazal na schopnosti Cudovitovho otca Vladislava II. — ,,slav-
neho hostitel'a®, u ktorého boli vyslanci ¢i cudzi vladari vzdy dobre pohosteni.!?
Ze si Matej Korvin zakladal na statuse dobrého hostitel'a dokumentuje konstato-
vanie dvorského kronikara Bonfiniho: ,, Matej, ktory chcel vyniknut nielen svo-
Jimi zbranami, ale aj velkou nadherou, stravil celu noc tym, ze kralom pripravil
pohostenie zodpovedajuce ich dostojnosti. "> Mozno boli pre Cudovita II. jeho
predchodcovia na uhorskom trone vzormi pri priprave hostin, pretoze mad’arsky
historik Andras Kubinyi tvrdi, Ze oproti dvoru Vladislava II. sa konali hostiny
a tancovalo v mensej miere ako v Case panovania jeho syna Cudovita I1."* Mi-
mochodom, na hlavu mladého Jagelovca padalo vel’a kritiky za to, Ze viac Casu
venuje zabave ako kralovskym povinnostiam.'?

Na druhe;j strane bolo stredoveké hodovanie témou kritiky niektorych auto-
rov. Obzerstvo totiz patrilo k siedmim smrtelnym hriechom,'® takze nadmerna

9  ZOLNAY, Magyar szakacsok, s. 55, 57; DUCHONOVA. Majstri kuchari a ich pomocnici.
In HENISCH. Kuchar v stredoveku. Budmerice 2021, s. 265-266.

10 Obsah diela tvori stibor rad uhorskému a ¢eskému kral'ovi Cudovitovi II. o tom, ako by mal
spravovat’ svoje krajiny. Ponauc¢enia mu v§ak — v duchu dobovo obl'ibenej alegorie — prezen-
tuju zvierata pocas snemu, ktory zvolal lev zosobniujuci panovnika. DUBRAVIUS. Therio-
bulia: Rada zvirat. Praha 1983, s. 20-21.

11 DUBRAVIUS, Theriobulia, s. 131-133.

12 DUBRAVIUS, Theriobulia, s. 95.

13 BONFINI, Rerum Ungaricarum IV, s. 58 (4.3.240-242).

14 KUBINYI, Alltag und Fest, s. 187.

15 DVORAKOVA. Zdbava a slavnosti, s. 180-181.

16 Koncept siedmich smrtel'nych hriechov, medzi ktoré patrilo aj obzerstvo, bol sticast'ou rozde-
lenia hriechov na smrtel'né (crimina levia, quotidiana, veniala) a Tahké (crimina letalia, mor-
tifera). Smrtel'né hriechy oddel'ovali ¢loveka od Boha a viedli k ve¢nému zatrateniu, zatial’ ¢o
l'ahké neodsudzovali I'udi k smrti, ale k odpykaniu viny, pretoze nenarusovali vztah ¢loveka
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konzumacia alebo nespravne uzivanie jedal a alkoholu sa stretavali s pravidelnou
kritikou zo strany cirkevnych autorit ¢i uc¢encov od ¢ias neskorej antiky a raného
stredoveku.'” Niektori stredoveki ucenci spajali prvotny hriech Adama a Evy aj
s obzerstvom, ktoré malo mat’ viacero podob.'® Nebolo tomu inak ani v ne-
skorom stredoveku. Cesky humanista Bohuslav Hasistejnsky vo svojom diele
O T'udskej ubohosti (z roku 1494)" vyjadruje kritiku obzerstva a opijania sa.
Pise o 'ud’och, ktorych ,, Bohom je brucho a ich pozivacnost nestaci ukojit' zem
ani more*, kritizuje, Ze plienia lesy a rieky, dovazaja vina z Cypru, Kréty a Chia
a k domacim pozitkom aj ,, cudzozemsky prepych“ a dodava, ze ak robia ¢i ho-
voria ¢okol'vek, , stdle sa ich myslienky tocia okolo misy*. Potom ,, precpani
a jako zirni byci nakrmeni otviraji usta, zivaji, rihaji, nékteri si také pomahaji
zvracenim, a jak pravi Jeronym, ¢im se ohyzdné, to jésté ohyzdneji vyvrhuji©.*
Kritizuje I'udi, ktori povazujt ucast’ na hostinach a pitkach za jediny zmysel zi-
vota s dovetkom, ze o z takychto ,, hyrilit a mlsounii* mdze v buducnosti byt
Dodava, Ze 'udom potom z alkoholu ochabuju nielen udy a svaly, ale aj vSetka
dusevna sila a rozum.?' Aj Jan Dubravius, napriek pochvalnym slovam o hosti-
tel'skych schopnostiach konkrétnych panovnikov, vystrihal krala Cudovita II.
pred nadmernym pitim vina:

., Chci mluvit o tom, ze pred velkym pitim vin schopny kral prcha tak, jako
by to byl mor, protoze vino je skutecnou pricinou ndapadné bledosti, po
jeho poziti dochazi k hubnuti, chvéje sa kazdy nerv, tvar byva zsinala,
a z ust téz vychazi odpuzujici dech a slova nejasnd. Pak dojde k loupent,
vrazdam a nasili, nechybi bezpravi, hnev, rvacky, prosté vse, co se da na-
zvat zlem, ma puvod prave zde. Vzdyt makedonsky kral, pokud byl stiiz-
livy, by nikdy nezkazil pratelskou hostinu zabitim pritele. LezZis-li Clyte,
zde proboden na zemi, vino je pricinou a ne snad kralitv mec. Po cetnych

k Bohu. CASSAGRANDE a VECCHIO. Hiich. In LE GOFF a SCHMITT, ed. Encyklope-
die stredovéku. Praha 2014, s. 226-227; DELUMEAU. Sin and Fear: The Emergence of a
Western Guilt Culture 13th-18th Centuries. New York 1990, s. 195.

17 Hriech obzerstva sa tykal predovsetkym nespravneho pouzivania a dokonca zneuzivania jedla
aniekedy aj pitia. HILL. ,,The Ooze of Gluttony*: Attitudes towards Food, Eating, and Excess
in the Middle Ages. In NEWHAUSER, ed. The Seven Deadly Sins: From Communities to
Individuals. Leiden; Boston 2014, s. 61, 57-72.

18 Napriklad opilectvo, konzumacia jedal pred stanovenym casom na jedlo a podobne.
DELUMEAU, Sin and Fear, s. 207-208.

19 Traktat vyjadruje Hasistejnského pesimizmus z vyvoja v Ceskom kralovstve. MARTINEK.
Pusobeni Bohuslava z Lobkovic ve svétle nové datace spist. In Listy Filologické. Folia
philologica, 1986, ro¢. 109, ¢. 2, s. 82.

20 MARTINKOVA. Poselstvi ducha: Latinskd proza ceskych humanistii. Praha 1975, s. 75.

21 MARTINKOVA, Poselstvi ducha, s. 76.
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hostindach a mnoha poharech prisel pak osudny, jenz krale porazil, ackoliv
zvitezil v bitvach i nad morem. “*

Obzerstvo nevahal pouzit’ ako argument ani pol'sky kronikér a diplomat v ja-
gelovskych sluzbach Jan Dhugosz, ked’ vyjadril nesuhlas s moznostou uzavre-
tia sobasa medzi Vladislavom II. Jagelovskym a dcérou Juraja Podébradského
Ludmilou. Okrem toho, Ze bola dcérou ,heretika® Podébradského, mala este aj
po oboch rodioch zdedit’ ,, hanebnui viastnost obzZerstva“.*® Pol'ska kralovna
Alzbeta Habsburskd (manzelka Kazimira IV.) vycitala Matejovi Korvinovi, ze
sa horlivo oddaval vinu, ¢o podl'a nej spdsobilo upadok jeho dobrého mena.?
Takisto benatski vyslanci na dvore uhorského krala Cudovita II. sa ¢udovali,
ze v Uhorsku sa opitost’ nepovazovala za hanbu.” Aj lekari davali odporucania
tykajuce sa striedmeho stravovania a pitia, napriklad Albik z Uni¢ova odporucal
vino ako vynikajuci lieCebny prostriedok, pretoze oproti vode je prekvasenym
napojom (takze z neho nehrozi infekcia). Vino alebo pivo viaceri lekari odpora-
¢ali aj pri rieseni niektorych zdravotnych t'azkosti a problémov.* Zo skusenosti
z vlastnej praxe potom stredoveki lekari koncipovali odporucania zaoberajuce
sa problematikou zdravého Zivotného §tylu (tzv. regimina sanitatis).”” Nadmerné
jedenie a pitie, najmd konzumacia vel’kého mnozstva alkoholu na hostinach, teda
boli v neskorom stredoveku predmetom kritiky.

S hodovanim ide jedlo a pitie spolo¢ne ruka v ruke, preto bude text Stiidie za-
merany tak na stravu, ako aj na napoje, ktoré sa konzumovali pocas kral'ovskych
hostin. Ciel'om $tudie je priblizit, ako mohli takéto hostiny vyzerat, kol’ko jedla
a pitia sa mohlo spotrebovat’ a akt tlohu zohravali rozlicné pokrmy a alkoholic-
ké napoje pocas kral'mi organizovanych slavnosti. Pramennu zakladiiu pre tému
Studie tvoria najma zapisy kronikéarov ¢i svedkov konkrétnych udalosti, Gc¢tovné
pramene alebo listiny.

22 DUBRAVIUS, Theriobulia, s. 133-135.

23  DLUGOSZ. Roczniki czyli Kroniki stawnego Krolestwa Polskiego: Ksiega 12 (1445-1461).
Ed. BACZKOWSKI. Warszawa 2004, s. 249-250.

24 Korvin mal byt predtym ,najbojovnejsi kral* oplyvajici popularitou. GASTGEBER
a OLINSKI, Traktat, s. 34.

25 FOGEL, II. Lajos udvartarasa, s. 121.

26 HLAVACKOVA. Contraria contrariis curantur: Lekar a pacient v stredoveku. In HLAVAC-
KOVA, ed. Od symbolu k slovu: Podoby stredovekej komunikdcie. Bratislava 2016, s. 132,
133. Zdraviu prospesné G¢inky vina boli vS§eobecne uznavané a akceptované. MONTANARI,
Medieval Tastes, s. 144-145.

27 DVORAKOVA, ,,Consilium itinerarii, s. 22; RIHOVA. Lékari na dvore Karla IV. a Jana
Lucemburského. Praha; Litomysl 2010, s. 45-55.
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Hostiny pIné jedla a alkoholu
Ako mohla taka kralovska hostina vyzerat’, celkom podrobne popisuje Hans
Seybolt, ¢len bavorskej delegacie na svadbe Mateja Korvina s Beatrix Aragén-
skou, ktora sa konala v decembri 1476.2® Okrem Seybolta zaznamenavaju tato
vyznamnu udalost’ viaceri dobovi kronikéari, ako napr. Antonio Bonfini ¢i Peter
Eschenloer, ti sa vSak zaoberajui predovsetkym ceremonidlnymi aspektami svad-
by.? Seybolt, ktory bol pisarom cistercianskeho klastora Seligenthal pri Land-
shute v Bavorsku, venoval svoju pozornost’ okrem sldvnostnej stranky svadby
aj naslednému hodovaniu a veseleniu. Ako ¢len bavorského vyslanectva stravil
v Uhorsku niekol’ko tyzdnov, pricom svoje spomienky na kralovsky sobas napi-
sal v roku 1482.3°

Uhorsky kral’ Matej Korvin sa po smrti prvej manzelky Katariny Podébrad-
skej usiloval pre seba ziskat’ nevestu celé desatrocie, az v roku 1474 sa s nea-
polskym kralom Ferdinandom I. dohodol na uzavreti manzelstva s jeho dcérou
Beatrix. Po dalsich diplomatickych rokovaniach poslal Matej v roku 1476 do
Neapola slavnostné vyslanectvo, ktorého tlohou bolo uzavriet’ sobas v zastupeni
(per procuram) a priviezt' dcéru neapolského panovnika do Uhorska. Cez Ferra-
ru, Benatky, Treviso a Villach sprievod dorazil v decembri 1476 do Stoli¢ného
Belehradu. Stdobé pramene opisuju priebeh slavnostného prichodu budticej kra-
Iovnej, ktorého sucast'ou boli pompézne ceremoénie, omse ¢i rytierske turnaje.
Deii po prichode, teda 12. decembra prebehla korunovacia za ucasti najvyznam-
nejSich prelatov a barénov kralovstva. Po korunovacii nasledovala korunova¢na
hostina, na ktorej sa vraj podavalo az 24 chodov.?!

28 Pre viac informacii o svadbe pozri KALOUS. Matyds Korvin (1443—1490): Uhersky a cesky
kral. Ceské Bud&jovice 2009, s. 293-296; FRAKNOL. Mathias Corvinus: Konig von Ungarn
(1458-1490). Freiburg im Breisgau 1891, s. 181-185.

29 Podla nemeckého historika Volkera Honemanna plynul nezdujem Antonia Bonfiniho o detai-
ly svadby z faktu, ze Bonfini interpretoval Matejov sobas ako sucast §irSie koncipovanych
aktivit v zahrani¢nej politike uhorského panovnika. Preto sa skor zameral na opis uhorského
vyslanectva do Neapola, naslednu cestu Beatrix do Uhorska, pripadne na zdoéraznenie Ma-
tejovej schopnosti organizovat’ svadbu, viest vojnu a podobne. Na druhej strane Eschenloer
predstavuje svadbu prostrednictvom ceremonialnych akcii, ktorych hodnotu meria najmé
z hl'adiska ich materidlnej hodnoty. M4 pritom jasnt predstavu o tom, ako by mala prebie-
hat’ kral'ovska svadba a korunovacia. HONEMANN. The Marriage of Matthias Corvinus to
Beatrice of Argaon (1476) in Urban and Court Historiography. In GOSMAN; MACDONALD
a VANDERJAGT, ed. Princes and Princely Culture 1450—1650, Volume Two. Leiden; Boston
2005, s. 221, 224-225.

30 Original Seyboltovho spisu sa nachadza v Bavorskej Statnej kniznici. Miinchen, Bayerische
Staatsbibliothek, Cgm 331, f. 73r-84r. Ediciu diela vydal Béla Borsa v roku 1943. BORSA.
Reneszanszkori iinnepségek Budan. In NEMETHY a BUDO, ed. Tanulmdnyok Budapest
Multjabol Budapest 10. Budapest 1943, s. 44-53.

31 FRAKNOI, Mathias Corvinus, s. 185; MACEK. Jagellonsky vék v ceskych zemich (1471
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Nasledujuci den sa sprievod presunul do Budina, kde kralovsky par ceremo-
nialne privitali budinski mestania. Na pocest’ prichodu kral'ovského paru sa ko-
nali rozli¢né slavnosti, rytierske turnaje aj hostiny. Uhorsky kral’ vecer dokonca
pozval do palaca prelatov a Slachticov, ktori jedli v séle sladkosti alebo sladké
pecivo.*> Samotna svadba sa konala tyzden po prichode do hlavného mesta kra-
lovstva. Viedol ju jagersky biskup a papezsky legat Gabriel Rangoni.** Po nej
v kral'ovskom palaci nasledovala vel'ka hostina, ktorej hostia zasadli k 22 krokov
dlhému krasne vyzdobenému stolu. Ten pokryvalo platno z ¢ervené¢ho zamatu,
ktoré bolo ozdobené rozlicnymi druhmi drahych peral, perlovymi vencami a zla-
tom. V strede stola zasadli uhorsky kral’ a kralovna (oblecena v zlatych Satach
s perlovymi vencami), ktori ako jedini mali privilégium jest’ zo zlatych mis. Ba-
vorsky vyslanec Hans Seybolt okrem zasadacicho poriadku najvyznamnejsich
hosti popisuje aj 11 chodov, ktoré sa pocas slavnostnej hostiny podavali. Postup-
ne boli prinasané jednotlivé pokrmy. Na tivod sa podavala sladkost” alebo sladké
pecivo (confect), druhy chod autor konkrétne nemenuje, iba konstatuje, Ze pocas
neho spievali zivé vtaky, treti chod bola ¢ierna divina (schwarz wildpratt), Stvrty
tvorili biele a tmavé narezy mletého mésa, piaty chod bol pozlateny anjel a po-
zlatena vevericka posadené na strome nazyvanom buxus (myrta — puchspaumen
paum) s pozlatenymi listami. Siesty chod tvorili sliepka tetrova a kapun (vy-
kastrovany kohtit), tiez pozlateni, ktori stali na nohach so zltymi jablkami. Na-
sledovalo siedme jedlo, ktorym bola oplotena zahrada, pricom na plote sedeli
vtaci. V strede zéhrady sa nachadzal pozlateny strom, na ktorom viseli hnedé
a zelené hrusky a sladkosti vo velkosti vlasskych orechov. Celé to bolo zhoto-
vené z karamelizovaného cukru. Osmym chodom bola ryza, deviatym pedena
divina, desiatym nakladané kurca v zltej omacke, jedenasty chod boli Sisky. Po
slavnostnej hostine kral’ a kral'ovna povstali od stola a prijimali dary od hosti.*
Napriek podrobnému popisu chodov hostiny, Seybolt nezmienuje ziadne alko-
holické ¢i nealkoholické napoje, ktoré nepochybne patrili k hodovaniu. Pri takej

1526) 2: Slechta. Praha 1994, s. 172.

32 BORSA, Reneszanszkori, s. 47.

33 Zivot Gabriela Rangoniho bol dlhé roky spity so strednou Eurépou. Bol vikarom rakuske;
frantiSkanskej provincie, inkvizitorom v ¢eskych krajinach, papezskym nunciom a legatom
v Uhorska a Cechach. Rangoni sa uplatnil predovietkym na uhorskom dvore, v 70. rokoch
15. storoc¢ia patril k vyznamnym stipencom Mateja Korvina a zastaval viaceré cirkevné posty
v ramei Uhorského kralovstva. Pre bliziie informéacie o Rangonim pozri HLAVACEK. Ital-
sky frantiSkan a papezsky diplomat Gabriel Rangoni z Verony (11486) a jeho angazma ve
stiedni Evropé a Italii. In DOLEZALOVA; NOVOTNY a SOUKUP, ed. Evropa a Cechy na
konci stiedovéku: Shornik prispéviai vénovanych Frantisku Smahelovi. Praha 2004, s. 90-111;
KALOUS. Plenitudo potestatis in partibus? PapeZzsti legati a nunciové ve stredni Evropé na
konci stredovéku. (1450-1526). Brno 2010, s. 227-230.

34 BORSA, Reneszanszkori, s. 49.
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prilezitosti ako bola svadobna hostina je vylucené, ze by hostia nepili vobec nic.
O to viac, ked uvazime, ze stredoveka spolo¢nost’ konzumovala vel'’ké mnozstvo
alkoholu, denna spotreba vina neklesala pod liter na obyvatela, pricom Castejsie
to byvali dva az $tyri litre na osobu za den.*

Hans Seybolt vo svojom diele opisuje aj d’alSiu slavnost’. Na Novy rok pozval
uhorsky panovnik prelatov a panov na hostinu, ktorej sa zucastnila aj kralovna
so svojimi dvornymi damami. Autor popisuje, kto vSetko sa hostiny zicastnil,
kde sedel a aké dary priniesli hostia kral'ovskému paru. Takisto ako v predos-
lom pripade, vel’ktl pozornost’ sustredil na opis jednotlivych chodov. Na tivod
hostiny boli podavané sladkosti vo vel'kej zlatej mise, nasledovalo kura a kaptin
v zltej omacke, treti chod bola divina. Stvrté jedlo v poradi bol rybaci rosol
v zlatej mise, uprostred bola hlava, z ktorej vyrastala pozlatena myrtova vetvic-
ka. Okolo nej boli poukladané pozlatené kusky chvosta. Ako piaty chod bolo
podavané pecené méso a rozli¢na divina, nasledovala varena ryba a ZIty bazant
preliaty vinom. Osmy chod tvorila hnedobiela $achovnica z bieleho mandl'ové-
ho mlieka a cukru, ktorej kamene boli pozlatené. Nasledovalo kurca v Ciernej
omacke, desiatym chodom bola pecena pozlatena oblatka, s pozlatenym krikom
a vlajkou uprostred, na ktorej stal erb krala a kralovnej korunovany prilbami.
Posledné chody tvorili nakyp a SiSky a pokym sa jedlo, tak hrala hudba a potom
sa tancovalo.*

Hans Seybolt venuje v oboch popisovanych pripadoch vyznamntl pozornost’
ucastnikom slavnosti, kde sedeli, €o priniesli, ako boli obleceni. Autorov zaujem
o zasadaci poriadok hosti alebo dary, ktoré priniesli, je uplne pochopitelny. Pre
stredoveku spolo¢nost’ mala hierarchia vel'ky vyznam. Spdsob usadenia jednot-
livych hosti symbolizoval spolocenské postavenie konkrétnej osoby, blizkost’
vzt'ahov medzi kral'mi, kniezatami, §l'achticmi ¢i prelatmi. Dvorski hodnostari
a vyznamné kniezata sa takymto sposobom verejne prezentovali pred domacimi
aj zahrani¢nymi ucastnikmi. Preto pri kral'ovskych hostinach nepochybne hralo
rolu miesto ¢i poradie pri stole, pri ktorom sa zohl'adnoval povod, pribuzenstvo
s Matejom ¢i Beatrix, hodnost’ ¢i urad, ktory zastavala konkrétna osoba.’” Sey-
bolt v oboch pripadoch zdoraznoval centralnu poziciu panovnickeho paru pri
stole, nasledne uviedol aj niekol’ko hodnostarov sediacich vedla krala a kra-
lovnej. Svadobni hostia boli rozdeleni k viacerym stolom, pricom pri tom kra-
Povskom sedeli vyluéne zahrani¢ni ucastnici svadby. Uhorski dvorski a cirkevni

35 Pivo sa pilo edte vo vicsej miere. DVORAKOVA. Rytier a jeho krdl: Stibor zo Stiboric a Zig-
mund Luxembursky. Sonda do Zivota stredovekého uhorského slachtica s osobitnym zretelom
na uzemie Slovenska. Budmerice 2017, s. 205.

36 BORSA, Reneszanszkori, s. 51.

37 SCHWEDLER, Herrschertreffen des Spdtmittelalters, s. 371.
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hodnostari boli rozsadeni k d’al$im siedmim stolom.*® V blizkosti kral'ovského
paru tak sedeli zahranicni hostia, ¢o bola vyrazna zmena v spdsobe zasadacieho
poriadku na uhorskom dvore. V uhorskom prostredi panovnik zvycajne stoloval
s najvyznamnejsimi dvorskymi hodnostarmi v uvolnenej atmosfére, ku kralovi
bol I'ahky pristup a nekladol sa Specificky doraz na jeho ochranu. Takato prax
bola v rozpore s prisnej$imi neapolskymi stolovacimi principmi vychadzajucimi
zo Spanielskeho modelu, ktory pri svadobnom stole krala umoznoval sediet’ iba
predstavitelom europskych panovnickych dvorov.* Treba dodat, Ze uz pocas
svadby Vladislava II. s Annou z Foix v roku 1502 sa stolovaci poriadok vratil
k povodne;j tradicii.*’

Vel'mi podobne ako Seybolt postupoval taliansky humanista Richard Bartoli-
ni pri opise slavnostnej hostiny po uzavreti sobasa medzi Cudovitom II. Jagelov-
skym a Mariou Habsburskou v roku 1515. Vo svojom diele Odeporicon*' opisal
poradie, v ktorom si hodovnici postupne posadali za stdl, uviedol najvyznamnej-
Sich ucastnikov slavnosti, vratane novomanzelov alebo ich rodi¢ov — Vladislava
II., kralovni Annu ¢i rimsko-nemeckého cisara Maximiliana. Okrem toho ale
spomenul, Ze pocas hostiny bolo podanych 300 jedal.** Takisto poc¢as svadby
wiirttemberského vojvodu Eberharda s mantovskou princeznou Barborou Gon-
zagovou v roku 1474 v Bad Urachu bolo presne stanovené poradie hostin a za-
sadaci poriadok. Dokonca sa hostiny pre muzov a Zeny konali v oddelenych
miestnostiach.*

Stredobodom samotnych hostin boli podavané jedla; vyber vynikajtcich
pokrmov a servirovanie jednotlivych chodov sluzili ako prezentacia bohatstva
a autority hostitel’a, pricom signalizovali aj tictu smerom k hostom. Okrem re-
prezentacného rozmeru mohli mat’ niektoré pokrmy symbolicky vyznam, napri-
klad piaty chod svadobnej hostiny s pozlatenym anjelom a veverickou na strome
mohol symbolizovat’ vianocné obdobie, pocas ktorého sa svadba konala. Pri-

38 ESCHENLOER. Geschichte der Stadt Breslau: Teilband II. Ed. ROTH. Miinster; New York;
Miinchen; Berlin 2003, s. 998.

39 PALFFY, Géza. Koronazasi lakomak a 15-17. szazadi Magyarorszagon In Szdzadok, 2004,
ro¢. 138, &. 5, s. 1017; DUCHONOVA, Majstri kuchari, s. 276.

40 BENDA. Etkezesi szokdsok a magyar féiiri udvarokban a kora tijkorban. Szombathely 2014,
s. 220.

41 Bartolini, ako sekretar a dvorny kaplan gurského biskupa Matasa Langa, opisal cestu biskupa
z Augsburgu do Viedne, Bratislavy a Innsbrucku v roku 1515. Langova cesta bola spojena
s udalostami okolo tzv. Prvého viedenského kongresu v juli 1515, kde doslo k zasnubam
habsburskych a jagelovskych potomkov. BARTOLINI, Richard. Odeporicon. Ed. a trans.
FRIMMOVA. Trnava; Bratislava 2014, s. 17-19.

42 BARTOLINI, Odeporicon, s. 243.

43 BICKHOFF. Die Uracher Hochzeit von 1474. In RUCKERT, ed. Von Mantua nach Wuertem-
berg: Barbara Gonzaga und ihr Hof. Stuttgart 2011, s. 109.
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padne pokrm tvoril len umelecky doplnok medzi jednotlivymi chodmi hostiny,*
alebo opat’ mohlo ist’ predovsetkym o prezentaciu bohatstva a moci hostitel’a.
Podobny symbolicky vyznam by mohol mat’ aj pokrm s myrtovym stromom
v strede zahrady ¢i chod s hnedobielou Sachovnicou. Takato symbolika by ne-
bola ni¢im neobvyklym, napriklad na spolo¢nej hostine uhorského krala a rim-
sko-nemeckého cisara Zigmunda a anglického panovnika Henricha V. na sviatok
svétého Juraja v roku 1416 boli prezentované symbolické dezerty (subleties).
Postupne sa podavali tri alegorické skupiny postav z cukru, medu, cesta a zelé.
Prvéa znazornovala svétého Juraja, ktory dostal zbrane od Panny Marie. Dru-
ha znazornovala Jurajov boj s drakom, tretia skupina figr zobrazovala legendu
o zabitom drakovi a navrate kral'ovskej dcéry domov.*

Popisy hodovania ukazujt, Ze hostiny pozostavali z mnozstva chodov: sva-
dobna mala 11, novoro¢na 12 a korunovacna mala mat’ az 24 chodov. Na po-
rovnanie, burgundské knieza Filip Dobry v roku 1466 hostil posolstvo ceské-
ho slachtica Leva z Rozmitalu na slavnosti, pocas ktorej hostitel' podaval az
32 chodov. Cesky historik Josef Macek sa preto domnieva, Ze uhorské &i Geské
hostiny zaostavali za prepychom zapadoeurdpskych banketov a slavnosti.*® Sey-
boltov zoznam jedal tiez koreSponduje s pokrmami, ktoré vymentva Galeottus
Martius, ked’ opisuje, ako v Uhorsku prebiehaju hostiny. Hoduje sa pri §tvorco-
vych stoloch, najcastejsie je na menu kacica, hus, kaptn, bazant, jarabica, sko-
rec, ktorych je podl'a autora v krajine hojnost’. Nasleduje hovddzina, jahnacina,
kozlacina, bravCovina, divina a rozli¢né druhy ryb. Dodava, ze vsetky druhy
mésa sa namacaji do osobitného druhu omacok, priCom sa uziva vel'ké mnoz-
stvo korenin (Safran, klincek, Skorica, ¢ierne korenie, dumbier). Zvykom je na-
berat’ si z jednej spolocnej misy, jest’ rukami a zajedat’ ststa s chlebom, o je
podl'a Galeotta v kontraste so zvykmi na Apeninskom polostrove, kde hostia
pouzivaju vidlicku a naberaju si ststa kazdy zo svojej porcie. A ked’ze podla
autora v Uhorsku nie je vyuzivana ani pomoc sluhov pri servirovani pokrmov
na stole, tak sa ucastnici hostin nevyhnil zaSpineniu ruk ¢i $iat od kvapkajucich
omacok. Podl'a Galeotta sa kral' Matej vzdy dokdzal vyhnut' znecisteniu ode-
vov pri naberani jedal napriek vedeniu rozhovorov, pretoze ,,sa pri jeho stole
rozprava o niecom dostojnom alebo sa zartuje, alebo spieva . Oproti ostatnym
I'ud’om, ktori sa ani pri najvécsej opatrnosti nevyhntl oftkaniu sa, je Matej pre
Galeotta obdivuhodnym prikladom ¢loveka s prirodzenym zmyslom pre ¢istotu,
ktorti vnima ako vroden® vlastnost’ uhorského kral'a.¥’” Mimochodom, Galeot-
to zdoraznuje, ze Uhri korenia jedld vo vécsej miere ako napriklad Taliani, o

44  Za umelecky doplnok to povazuje Béla Borsa. BORSA, Reneszanszkori, s. 37.
45 SCHWEDLER, Herrschertreffen des Spdtmittelalters, s. 375-376.

46 MACEK, Jagéllonsky vek, s. 172

47 GALEOTTUS, Znamenité, mudre i Zartovné vyroky, s. 123-127.
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ma vyplyvat’ z ich horkokrvného charakteru. Odvolava sa pritom na myslienku
Avicenu, ze ,,ohnivé prislicha ohnivemu* a dodava: ,, Kazdy vie velmi dobre,
Ze nalevy, ktoré oplyvaju koreninami, su palivejsie. “** Vel'ké mnozstvo korenin
patrilo k charakteristickym prvkom uhorskej kuchyne. Podl'a remesského arci-
biskupa Jeana Juvenala Des Ursinsa pocas pobytu Zigmunda Luxemburského
v Parizi v roku 1416 pozval cisar parizske ddmy na uhorsku hostinu. Pocas nej sa
podavalo aj jedlo pozostavajuce z hustého ragu a silne korenenej omacky, ktoré
ale malokto dokazal skonzumovat prave kvoli vel’kému mnozstvu korenia.*
Popri pomerne rozsiahlom popise jedalnicka hosti na Matejovej svadobnej
hostine zostavaji v uzadi napoje. Jediné pitie, ktoré Hans Seybolt poc¢as hodo-
vania uvadza, je vino, ktorym bol preliaty siedmy chod novoro¢nej hostiny (ZIty
bazant). Jasny dokaz o tom, Ze popijanie bolo sucast'ou svadobnych slavnosti, je
vsak Seyboltov opis palacovej saly, kde sa servirovali hostiny. Uvadza totiz, ze
na konci stola sa nachadzali strieborné nadoby, ktorych obsah tvorila malvazia
(maluasier — sladké grécke vino dovazané z Peloponézu ¢i Kréty), sladké juzné
vino (reinfal) a pravdepodobne muskatové vino (mistattel).”® Inym dokladom
o konzumovani alkoholu pocas slavnosti je informécia, Ze pocas sviatku Troch
kralov priniesli panom pitie (gab man den herrn zu trungken). Najprv dostal
napoj uhorsky kral’, ktory vSak odmietol pit’ ako prvy v poradi pred svojou mat-
kou, napil sa az po nej a nasledne aj kralovna.’! Matej tymto aktom nepochybne
vzdaval Gctu svojej matke Alzbete.’? Seybolt sice nekonkretizuje, o za napoj
pili Matej s Beatrix, je vSak pravdepodobné, Ze i$lo o vino, pripadne iny alkoho-
licky népoj. Bavorsky vyslanec tiez uvadza, Ze po rytierskych turnajoch, ktoré
sa konali pocas svadobného veselenia, ,,sa islo popijat*.>* Aj z mala informacii
poskytnutych Hansom Seyboltom je teda zrejmé, ze na kralovskych hostinach
nechybali vina rozlicného druhu. Alkohol nepochybne bol sucast’ou kral'ovske;j
svadby, i ked’ mu bavorsky vyslanec venoval len okrajovil pozornost. Mnozstvo
alkoholu pritomného na svadobnom veseleni naznacuje aj obrovsky kredenc na
napoje, ktory bol stcastou saly, kde prebichala hostina. Mal devit policiek, na
ktorych bolo ulozenych az 560 ¢ias, kalichov a poharov.>* Zodpovednost’ za po-

48 GALEOTTUS, Znamenité, mudre i zartovné vyroky, s. 125.

49 BORSA, Reneszénszkori, s. 37; DVORAKOVA, Rytier a jeho krdl, s. 204; LENGYELOVA.
Kulinarne umenie a (ne)kultara stolovania v stredovekom a ranonovovekom Uhorsku. In HE-
NISCH. Kuchar v stredoveku. Budmerice 2021, s. 244.

50 BORSA, Reneszanszkori, s. 52.

51 BORSA, Reneszanszkori, s. 51.

52 Podobné symbolické akty odmietnutia obslizenia sa diali na stretnutiach panovnikov.
SCHWEDLER, Herrschertreffen des Spdtmittelalters, s. 374.

53 BORSA, Reneszanszkori, s. 52.

54 BENDA. Etkezesi szokdsok, s. 220.
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davanie vina pocas hostin mal na starosti hlavny poharnik (magister pincerna-
rum), ¢o bola dvorska hodnost’, ktora vsak bola skor titularnou funkciou, ked’ze
post zastaval popredny Slachtic patriaci medzi barénov kralovstva. Realne po-
vinnosti v ¢ase hodovania vykonaval vicepoharnik (subpincerna) dohliadajuci
na viacerych poharnikov (pincerna), ktori podavali vino na stol panovnika a jeho
hosti. Pocas vyznamnych slavnosti im pomahali aj dvorski ucni a zaciatkom 16.
storocia pribudla aj funkcia plnica vina (vinifer), ktory tiez obsluhoval pri stole.>

V kontraste so Seyboltovym minimom informacii o alkohole spotrebovanom
pocas hostin posobia spravy niekol’kych talianskych hosti z uhorskych hodovani,
ktoré obsahuju viacero negativnych skusenosti a kritickych poznamok. Samot-
nu kralovnu Beatrix odpudzovali uhorské zvyky pocas hostin, ktorym chyba-
li vybrané sposoby a nezriedka koncili revom ,,urodzenych opilcov*. Antonio
Bonfini, sucasnik kralovny Beatrix a autor diela o stolovani (Symposion Trime-
ron), popisoval uhorské hostiny a predovsetkym vecere ako hlu¢né hody opil-
cov, ktori vobec nehl'adia na to, ¢o jedia. Zmyslom hodovania ma byt napchat’
sa bez ohl'adu na jemnt chut’ a po6zitok z jedla. Takisto talianskemu basnikovi
Lodovicovi Ariostovi sa hnusilo uhorské hodovanie. Vel'ké vyhrady mal aj voci
silnym miestnym vinam, ktoré mali domaci $lachtici pit’ neriedené a vo velkom
mnozstve, ¢o sposobovalo, Ze sa v kratkom case z hostiny stalo zhromazdenie
,,odpornych opilcov*.>® Sktsenosti talianskych hosti so zabavajicou sa uhor-
skou spolo¢nostou su ovel'a kontroverznejsie ako tie, o ktorych piSe vyslanec
z Bavorska.

Mimochodom, prave Hans Seybolt bol svedkom a ucastnikom aj inej do-
bovej svadby v Landshute v roku 1475 (napisal o tom spis),’” na ktorej sa so-
basil bavorsky vojvoda Juraj, zvany Bohaty, s Hedvigou Jagelovskou. Pri tejto
prilezitosti Seybolt uvadza viaceré druhy vin, napr. malvaziu, muskatové vino
(muschatell), talianske vina (rumanyr — pravdepodobne romainské vino — vina
z Romagne a stredného Talianska), sladké juzné vino (rayfal — vino z okolia Ve-
rony) a d’alSie odrody vin.*® Seyboltov opis nemeckého sobasa je napriklad pri
alkohole ovel'a konkrétnejsi ako pri spomienke na budinsku slavnost’. Pravdepo-
dobne je to spdsobené tym, ze autor mal pristup k i¢tom a dokumentom, ktoré

55 BENDA. Etkezesi szokdsok, s. 215; DUCHONOVA, Majstri kuchari, s. 270.

56 MACEK. T7i zZeny krdle Viadislava. Praha 1991, s. 68.

57 Pre ediciu pramena pozri WESTENRIEDER. Beytrige ziir vaterlindischen Historie, Geo-
graphie, Statistik und Landwirtschaft, samt einer Uebersicht der schonen Litteratur, zweiter
Band. Miinchen 1789, s. 105-221. Transkripcia diela je pomerne presna, text vSak neobsahuje
ziadne textové ani vecné poznamky. K tomu pozri ZIEGLER. Die Hauptquellen zur Land-
shuter Hochzeit von 1475: Probleme ihrer bisherigen Edition. In Zeitschrift fiir bayerische
Landesgeschichte, 2011, ro€. 74, €. 3, s. 745-746.

58 Napriklad bernettscher, heppwein, mett, a d’alsie sladké vina (suessen wein). WESTENRIE-
DER, Beytrige, s. 216.
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sa tykali landshutskej slavnosti.”® Len na ilustraciu, podl'a u¢tovnych dokladov
sa v Landshute malo spotrebovat’ asi 240-tisic litrov vina.®® Kone¢ny tcet svadby
&inil 60 766 rynskych zlatych, ¢o je vskutku obrovska suma.®’ Dal$im dobo-
vym porovnatel'nym prikladom je svadba wiirttemberského vojvodu Eberharda
s mantovskou princeznou Barborou Gonzagovou roku 1474 v Bad Urachu, kde
bolo za tri dni vyuctovanych 150-tisic litrov vina rozliéného druhu.®

Pri porovnani s tymito sobasmi je tazko predstavite'né, Ze by sa v podobnom
duchu neslavilo aj na budinskej svadbe Mateja s Beatrix. Matej bol panovnikom,
ktory si zakladal na prezentacii vlastného kralovského majestatu a bohatstva,
preto istotne nemal zdujem zaostavat’ pri demonstracii svojho mocenského po-
stavenia. Naviac, vino bolo aj v Uhorskom kralovstve (ako aj u Mateja) obl'u-
benym a frekventovane pozivanym napojom, co reflektoval aj Galeotto Marzio:

., Uhri si v pokrmoch a napojoch vskutku dopraju, a po ruke je i velky vy-
ber vin. Uhri maju dnes vo zvyku to, ¢o, ako vravia dejiny, kedysi robieval
rimsky imperator Galienus. Ten totiz na skvelych hostindch niukal rozlicné
druhy vin. “%

Takisto jagelovski panovnici v Uhorsku (Vladislav II. a Cudovit I1.) konzu-
movali vino pravidelne a v nemalej miere, o ¢om svedc¢ia uctovné knihy kral'ov-
ského dvora.* Oblibené bolo predovsetkym sriemske vino, ktoré sa povazovalo
za najkvalitnejSie az do Casu, kym osmanské vyboje neprispeli k spustnutiu ta-

59 Seybolt mal zrejme pristup do knieZacej kancelarie, pretoZe pri opise organizacie hostiny
podrobne uviedol pozyvacie listy, zasadaci poriadok na svadobnej hostine, presny pocet koni,
zabezpecenie stravy a ubytovania aj vyuctovania celej slavnosti. ZIEGLER, Die Hauptquel-
len, s. 745.

60 PAULUS a ZIEGLER. Die Landshuter Hochzeit von 1475 in den Berichten Aventins. In Zeit-
schrift fiir Bayerische Landesgeschichte, 2012, ro€. 75, ¢. 3, s. 795. Vypocet bol zaloZeny na
vedrach (kazdé malo priblizne 60 litrov), z ktorych 24 vedier predstavovalo jeden dreiling
(t. j. 1440 litrov), teda spolu 244 800 litrov.

61 Okrem mnozstva vypitého vina poc€as svadby v Landshute tak vieme, Ze 146 najatych kucha-
rov pripravilo 40 000 kurc¢iat, 11 500 husi, 1537 jahniat, 1133 uhorskych oviec, 285 varenych
prasiat, 232 volov a takmer 200 000 vajec. HIERETH. Die Landshuter Hochzeit als Orga-
nisationsproblem. In Landshut 1475-1975: Ein Symposion iiber Bayern, Polen und Europa
im Spdtmittelalter. Wien 1976, s. 36; OZSVATH. Die hifische Gesellschaft bei Tisch. Essen
und Trinken am wiirttembergischen Hof. In RUCKERT, ed. Von Mantua nach Wuertemberg:
Barbara Gonzaga und ihr Hof. Stuttgart 2011, s. 116.

62 OZSVATH, Die héfische Gesellschaft, s. 116.

63 GALEOTTUS, Znamenité, mudre i Zartovné vyroky, s. 209.

64 Na rozdiel od piva, o akvizicii ktorého nie je ani jedind zmienka v uctoch kralovského dvora
z rokov 1494-1495. KOZAK, Napoje na dvorech, s. 154. V jednom Gétovnom zézname je
zmieneny aj konkrétny typ vina pre kralovsky dvor — 10 vaz sriemskeho vina a 11 vaz ,, vina
de Baronia“, teda baranského vina. FRAKNOIL, ed. II. Lajos kirdly szamaddsi kényve 1525.
Budapest 1876, s. 18.
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mojsich vinic. Okrem toho sa pila aj malvazia, teda sladké dezertné vino, ktoré-
ho konzumadcia sa tiez povazovala za prejav luxusu ur¢eného pre vyssie a bohat-
Sie vrstvy® a stolové vino z Baranskej zupy na juhu Uhorska. Pivo obl'ubovalo
najmé nemecké sluzobnictvo pdsobiace na jagelovskom dvore.®® Na uhorskom
kralovskom dvore sa spotrebovalo vel’ké mnozstvo vina aj preto, Ze v krajine ne-
bolo zvykom pit’ riedené vino, dokonca sa to povazovalo za zneuctenie napoja.
Poharnici Cudovita II. denne servirovali pintu vina panovnikovi , ¢o bolo asi 1,5
litra.” Vino patrilo aj na dvor kralovnej Marie. Uéty z roku 1525 uvadzaju, ze
pre kuchyfiu panovnic¢ky bolo dovezenych 40 sudov tohto alkoholického napo-
ja.®® Napriek vyhradam niektorych talianskych vzdelancov patrili uhorské vina
v stredoveku medzi kvalitné napoje s dobrym renomé, napriklad jagersky a fer-
rarsky biskup Hypolit d’Este si na zaciatku 16. storocia nechaval do Italie dova-
zat’ vino zo svojich uhorskych dizav.® Podobne postupoval bratislavsky prepost
Juraj zo Schonbergu, ktory si za verné sluzby cisarovi Fridrichovi I11. Zelal, aby
mu mesto Viedenl umoznilo dovazat’ v ase jeho pobytu vo Viedni uhorské vino
lod’ou do Viedne bez cla.”” Obl'ibenost’ sriemskeho vina doklada aj fakt, ze kral
Vladislav II. si na vlastnu svadbu v roku 1502 objednal 100 sudov tohto napoja
u kalo¢ského arcibiskupa Petra Geréba.” Ked’ vezmeme do uvahy, Ze svadobné
slavnosti Mateja s Beatrix trvali viac ako tri tyzdne, niet pochyb, Ze sa vino aj
pocas nich spotrebovavalo v obrovskych mnozstvach. Priprava takejto svadob-
nej hostiny si vyzadovala od organizatorov vynalozenie velkého tsilia a starost-
livej pripravy. Pri pohl'ade na mnozstvo vyuctovaného alkoholu na nemeckych
svadbach je tiez zrejmé, ze dobova kralovska svadobna hostina bola nesmierne
nakladnou a logisticky naroc¢nou zalezitostou.

Pohostenie panovnikov vacsinou stalo nemalé prostriedky, pricom nemuse-
lo ist’ ani o svadby ¢i iné vyznamné udalosti. Napriklad bratislavské mestské
ity zaznamenavajii vydavky na pohostenie cisara Zigmunda Luxemburského
a jeho sprievodu pocas navstevy mesta na prelome maja a juna 1410. Vydavky
sa tykali 22 jazdcov, boli rozdelené na ranajky/desiatu (ad prandium) a hostinu/
veceru (ad coenam), pricom 24. az 27. maja bolo kazdy den sicastou vyuctova-
nia ranajsieho ¢i verejného pohostenia aj vino. Okrem toho sa jedli rozli¢né typy

65 KOZAK, Napoje na dvorech, s. 157.

66 FOGEL. II. Lajos udvartartisa, s. 127.

67 FOGEL. II. Lajos udvartartdsa, s. 127-128; DUCHONOV A, Majstri kuchari, s. 280.

68 KUBINYI, Alltag und Fest, s. 185.

69 KOZAK, Napoje na dvorech, s. 154.

70 HLAVACKOVA. Posoglio est locus’ valde sanus... Kulturne kontakty Bratislavy a Viedne
v 15. storo¢i. In LUKACKA a STEFANIK, ed. Stredoveké mesto ako miesto stretnuti a komu-
nikacie. Bratislava 2010, s. 149.

71 FOGEL, II. UldszI6 udvartartdsa, s. 139.
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mésa, vajcia, mliecne vyrobky a podobne. Ako priklad posluzi zapis z nedele
25. maja: na ranajky (ad prandium) mal sprievod hoviddzie méso (za 46 dena-
rov), baranie (16 denarov), 10 mladych sliepok (po 5 dendrov), 8 starych sliepok
(po 7 denarov) a vino za 40 denarov; na veceru (ad coenam) opat’ hovidzie
miso (45 denarov), baranie (24 denarov), 8 mladych sliepok (po 5 denarov),
6 starych sliepok (po 7 denarov) a vino (40 denarov).”” V dalsie dni boli tcto-
vané aj kapusta, cesnak, por, ¢i petrzlen. Pocas kral'ovskej hostiny (ad coenam
regis) 28. maja sa spotrebovali polovica vola, jedno prasa, dve telata, syr, vajcia,
mast’, ocot, ale aj sviecky, drevo a uhlie. Zaujimavé vsak je, ze v tomto dni v U¢-
toch chyba vino.” Pri inej Zigmundovej naviteve mesta v roku 1419 za jeden
den spotrebovala kralovska spolo¢nost’ asi polovicu vola, jedno tela, dve ovce,
asi dvadsat’ sliepok, tridsat’ kurciat, kaptny, Styri svine, dvesto az pét’sto vajec,
syry, jablka, ceresne, mast’, kapustu, petrzlen. Pri pdstnych dnoch miesto méisa
konzumovali ryby a raky, v niektorych dnoch tri az $tyri tisic rakov.”

Na hostinach sa rozhodne nesetrilo ani pri kralovskych vyslanectvach bez
ucasti samotného panovnika, napriklad na prichod uhorskej delegacie do fran-
cuzskeho mesta Angers v juni 1487 sa francuzski hostitelia vo velkom pripravili.
Na tucel hostiny existoval zoznam potravin, ktoré¢ bolo treba zabezpecit'. Patrilo
k nim napriklad 200 mladych kralikov, 200 holubov, 200 sliepok, 50 volaviek,
50 husi, 25 kozliat a 5 teliat. Kvoli tomu miestnych duchovnych a slachticov
poziadali o poskytnutie ,,zveriny, diviny a vtikov na oslavu spominanej uhor-
skej ambasady “, pricom kazdy z veducich delegacie mal narok na Sest’ litrov
vina.” Hodovanie bolo integralnou suc¢astou vykonu zahrani¢nej politiky a dip-
lomatickej etikety. Usporiadanie hostiny bolo prejavom respektu host'ovi, popri-
tom sluzilo aj ako vizitka hostitel'a a moznost” ako prezentovat’ svoje bohatstvo
i spolocensky status. Pohostinnost’ a vel'korysost’ boli tiezZ povazované za za-
kladné rysy uslachtilého charakteru, dokonca pohostinnost’ bola vnimana ako
cnost’ rovnocenna odvahe.”

K samotnému stravovaniu a pravidlam stolovania mozno len doplnit, ze
v Uhorsku bez ohl'adu na to, k akej socialnej skupine obyvatel'stva ¢lovek patril,
jedli l'udia dvakrat za den, predpoludnim (prandium) a podvecer (cena/coena).
V kvalite a kvantite jedal nebol medzi nimi rozdiel.”” Existovali vSak a d’alsie
jedla pocas dna — prelibatio, ktoré sluzilo ako ranajky. Vacsinou sa pocas pre-

72 FEJERPATAKY. Magyarorszagi virosok régi szamadaskonyvei. Budapest 1885, s. 43.

73 FEJERPATAKY, Magyarorszagi virosok, s. 43.

74 DVORAKOVA, Rytier a jeho krdl, s. 201.

75 JOUBERT. Passage d"ambassadeurs et de princes étrangers a Angers du XVe et XVIIIe siécle.
In Revue d’histoire diplomatique, 1892, s. 195-196.

76 HENISCH, Kuchar v stredoveku, s. 18.

77 KUBINYI, Uber das Alltagsleben, s. 216.
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libatio pilo vino ¢i pivo, niekedy sa aj jedlo, najcastejsie chlieb alebo zemle.
Ako poobednajsie jedlo sluzilo antecenio a existuju aj spravy o tom, ze sa pred
spanim po hostine (coena) na ,,dobrt noc“ (ad bonam noctem) pilo vino.”® Od
pondelka do Stvrtka sa jedlo méso, v piatky, soboty a vSetky sviatocné dni na-
hradili méso ryby a raky (kvoli postu).” Stravovanie teda malo svoje stanovené
pravidla, ku ktorym sa viaze jeden z epigramov uhorského poeta Jana Pannonia.
Hovori v iom o ¢loveku, ktory hoduje v nespravny cas, za ¢o si od Pannonia vy-
sluzil kritiku: ,, Obedujes pred usvitom a sotva slnko kleslo z oblohy, tvoja vecera
je pripravena. Mozeme to vziat? Nuz, sme vietci pripraveni dovolit ti, Ludovit,
ked zacnes pit od 6smej hodiny — vo vyhnanstve. “%

Priprava slavnosti

Ako sme uz vysSie spominali, pohostenie panovnika si vyzadovalo dostatok
financii a svedomita pripravu. Na naro¢nost’ usporiadania kralovskej svadby
poukazuju aj autori Starych letopisov ¢eskych, ktori pripravu sobasa Ladislava
Pohrobka v Prahe roku 1457 komentujt so slovami: ,, Pripravovali se k té svadbé
s velikymi ndklady, stravii, vinem a jinymi potrebami k tomu prislusejicimi. “®!
A ked’Ze na slavnost’ bolo pozvanych viacero panovnikov, kniezat a d’alSich vy-
znamnych l'udi z cudziny, kral’ prikdzal postavit’ na ,, nameésti na Starém méste
ohradu k tancovani, aby tancovali a veselé to vedli, kolby a jiné ty véci svétskeé “.3
Takisto pocas stretnutia panovnikov v Olomouci v roku 1479, v rdmci ktorého
bola uzavreta dohoda medzi Matejom Korvinom a Vladislavom II. Jagelovskym,
sa 15 dni nepretrzite slavilo a hodovalo. Kronikar Bonfini opisuje, ako bolo na
namesti postavené divadlo s javiskom, kde sa hrali hry, tancovalo sa a priestor
pred javiskom sa vyuzival aj ako draha, kde sa konali preteky a rytierske turnaje.
Stcast'ou kazdodenného veselenia boli aj hostiny, pricom sa rozdavalo méso
miestnemu 'udu, uhorskym aj ¢eskym vojakom, ktori sa nachadzali v meste. Pod
podiom boli umiestnené velké nadoby na vodu, kr¢ahy na vino s dvomi ucha-
mi a tieZ rozlicné bohato zdobené taniere, kalichy, Salky a pohare.** Z popisov
jednotlivych udalosti je celkom zrejmé, akt dolezitti llohu zohravala priprava
hostitel'a na takéto vyznamné udalosti. Prave z hladiska logistiky je nesmierne
zaujimava priprava snemu vo Vroclave v maji a juni 1469.

78 KUBINYI, Uber das Alltagsleben, s. 216-217.

79 KUBINYI, Uber das Alltagsleben, s. 218.

80 PANNONIUS. Epigrammata / Epigrams. Ed. a trans. BARRET. Budapest 1985, s. 179.

81 Stafi letopisové ¢esti. Od roku 1378 do 1527 ¢ili pokracovani v kronikach Ptibika Pulkavy
a Benese z Hofovic z rukopist starych vydané. In CHARVAT, ed. Dilo Frantiska Palackého,
svazek druhy. Praha 1941, s. 151.

82 Stafi letopisové Cesti, s. 150-151.

83 BONFINIL, Rerum Ungaricarum IV, s. 99-100 (4. 5. 251-252)
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Vroclavsky kronikar Peter Eschenloer vo svojom diele Geschichte der Stadt
Breslau zmienuje pohostinnost’ obyvatelov Vroclavu ku kralovi Matejovi.
Uhorsky panovnik sa v maji 1469 v Olomouci nechal zvolit” aj za ¢eského kral'a
a nasledne sa presunul do Vroclavu, kde sa mal konat’ snem so sliezskymi voj-
vodami, ale aj stretnutie a rokovanie s brandenburskym kurfirstom Fridrichom
I1.%* Matej so sprievodom prisiel k mestu 25. maja, na radu svojho hvezdara vsak
rozlozil tabor pred mestom s imyslom vstipit’ doil az nasledujtci den. Jeho krok
vyvolal udiv mestskych radnych, avsak vybrali sa za kralom s vinom, rybami,
pivom, ¢o mal podl'a kronikara panovnik radostne prijat’. Eschenloer k zvlastnej
situacii dodava, ze ak by kral’ chcel noclah pri meste, tak mu radni posla ,, pitie
na spanok (Slofftrunck), vino, niekolko sudov piva a niekolko dobrych ryb*.*
Predstavitelia mesta totiz chceli zabranit, aby vznikli reci o tom, Ze odmietli pri-
jat krala v meste a nechali ho ¢akat’ pred nim. Ako opét’ piSe Peter Eschenloer:

., T1 Vroclavcéania, ktori nemaju financnu povinnost ku kralovi musia kra-
la denne hostit’ podl'a ich moznosti a najlepsich znalosti. Voci kralovi ma
mesto prejavit poctu denne... Tiez jeho milosti kazdy den dat’ biely chlieb,
zitny chlieb, lahké pivo a dobré pivo je potrebné, tak ze jeho kralovska

milost nemusela nic¢ nechat zabezpecit. “*

Uhorsky kral’ stravil vo Vroclave mesiac, predstavitelia mesta sa teda museli
dokladne pripravit’ na dlhotrvajlici pobyt panovnika a jeho sprievodu v meste.
Podrl'a Eschenloera bolo potrebné kazdy tyzden zabezpecit' 400 meric ovsa pre
kralovské kone, Sest’ volov, desat’ teliat, 12 barankov (jahniat) a koz, 200 ku-
riat, rozliéné druhy korenia (dva funty Safranu, dva funty klinéekov, dva funty
zazvoru, jeden funt Skorice),?” kazdy den rybu, (§t'uky, lososy) a tieZ vino, divinu
i d’al8ie potraviny, ktoré by boli nevyhnutné.®® Nakol’ko boli naplnené Eschen-
loerove ,,rady* nie je jasné, faktom ale je, Ze i$lo o vel’ku udalost, ved’ sam kro-
nikar pise o tom, ze denne prebiehali turnaje, pravidelne aj s i¢ast'ou uhorského
panovnika.®

Okrem panovnika bolo dobre postarané aj o hodnostarov, ktori prisli v kra-
lovom sprievode. Vroclavsky kronikar podrobne popisuje ako mestski radni za-

84 Ku kralovej naviteve v meste pozri CERNY. Zklamana nad&je: Pobyt Matyase Korvina
ve Vratislavi roku 1469. In DOLEZALOVA; NOVOTNY a SOUKUP, ed. Evropa a Cechy
na konci stiedovéku: Sbornik prispévkii vénovanych Frantisku Smahelovi. Praha 2004, s. 187-
194.

85 ESCHENLOER. Geschichte der Stadt 11, s. 761.

86 ESCHENLOER, Geschichte der Stadt 11, s. 762.

87 Jeden funt predstavoval priblizne 500 gramov. KAHNT a KNORR. 4lte Masse, Miinzen, und
Gewichte. Leipzig 1986, s. 220.

88 ESCHENLOER, Geschichte der Stadt I, s. 762-763.

89 ESCHENLOER, Geschichte der Stadt 11, s. 768.
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sobovali jednotlivych duchovnych a §l'achticov. Napriklad ostrihomsky arcibis-
kup Jan Vitéz dostal ovos pre kona, svetlé pivo (weisen), malvaziu (malmasii)
a talianske vino (walshwein). Jagersky biskup Jan Beckensloer bol obdarova-
ny ovsom, svetlym pivom, talianskym vinom a malvaziou.” Pritomny bol aj
sedmohradsky vojvoda Mikulas Cupor, ktorému poslali ovos, svetlé pivo a ta-
lianske vino. Papezsky legat a ferrarsky biskup Vavrinec Roverella dostal tiez
ovos, svetlé pivo, malvaziu a napriklad vyznamny ¢esky podporovatel’ Korvina
Zdené&k zo Sternberka ziskal tiez ovos, svetlé pivo a talianske vino. Predstavite-
lia mesta poslali vino (swer wein) aj ,, bratovi guberndatora z Uhorska** (pravde-
podobne i8lo o Imricha Zapol'ského),” nemenovanému grofovi zo Sv. Jura a Pe-
zinka (Graf von Posing) a Petrovi Komorovskému. Pocas Matejovho pobytu vo
Vroclave sa s nim stretlo viacero kniezat a Sl'achticov vratane brandenburského
markgrofa a kurfirsta Fridricha I1., ktorého vroclavski radni tiez obdarovali ov-
som, vedrom drozdia (kvasnic), talianskym vinom, malvaziou, ,,bunczli§skym
pivom (bunczlish bier) a vroclavskym pivom (breslisch bier). Zaujimavé je, ze
v menoslove navstevnikov uhorského panovnika bola aj jedina Zena — knazna
(Herczugynne) Wlotkyna z Horného Hlohova, ktorej podobne ako muzom ve-
novali vino (swer wein).”* Kronikar Eschenloer dokonca uvadza aj konkrétne
objemy potravin a napojov, ktoré dostali jednotlivi hodnostari. Niektoré miery
je vsak pomerne naroc¢né identifikovat’ a nésledne ich transformovat’ do dnes
zauzivanych mier a vah. Problém vytvara aj rozdielnost’ jednotlivych meracich
praktik v ramci regionov, Co st'azuje presné stanovenie mnozstva dodanych po-
travin. Ze ale neslo o zanedbate'né mnoZstva nam ukazuje pohl’ad na niektoré zo
znamych mier. Napriklad Eschenloer uvadza, Ze Jan Vitéz dostal jednu Stvrtinu
(firtil) svetlého piva. V pripade, Ze kronikar myslel mieru pouzivani v Ceskom
kralovstve, tak to vychadza na 23 litrov piva pre arcibiskupa, rovnako tak pre
jagerského biskupa Jana Beckensloera a dokonca 46 litrov pre sedmohradského
vojvodu Mikulaga Cupora (ktory dostal dve $tvrtiny).”® Pripadne, ak by ,,czwu

90 Malvaziu vyuctovali Beckensloerovi aj v Znojme v maji 1468 pocas pobytu kral'a Mateja
a jeho suity v meste. Okrem toho st v mestskych ti¢toch zaznamenan¢ aj vydavky na vino pre
samotného uhorského panovnika. KALOUS. Matyas Korvin a moravska kralovska mésta. In
BOBKOVA a KONVICNA, ed. Korunni zemé v déjindch ceského statu IT: Spolecné a rozdil-
ne. Ceskd koruna v zZivoté a védomi jejich obyvatel v 14. — 16. stoleti. Praha 2005, s. 105-106.

91 Eschenloer pise ,,auch des gubernatoris bruder aws Vngernn®“. ESCHENLOER, Geschich-
te der Stadt II, s. 764. Ak tym mysli najvyssieho sliezskeho hajtmana, ktory bol najvys$sim
zastupcom panovnika v regione (vyznamovo podobna funkcia ako gubernator), tak nim bol
v rokoch 1474 — 1480 Stefan Zapol'sky. V tom pripade by uréite i§lo o jeho starsicho brata
Imricha. K Matejovym centralizaénym opatreniam v Sliezsku pozri CORNEJ a BARTLOVA.
Velké deéjiny zemi koruny Ceské, svazek VI. (1437—1526). Praha; Litomysl 2007, s. 425-426.

92 ESCHENLOER, Geschichte der Stadt 11, s. 763-764.

93 Jedna ceska Stvrtina (viertel) predstavuje 23,341 litra. KAHNT a KNORR, Alte Masse, s. 338.
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loge " malvazie a ,, eine loge  talianskeho vina pre Vitéza predstavovalo mieru
16gel pouzivanu v Hessensku na meranie vina, potom by ostrihomsky arcibiskup
dostal 100 litrov malvazie a 50 litrov talianskeho vina.”* Aj v pripade, Ze by mie-
rana vino nebola presna, kvantita piva, ktora dostali uhorski hodnostari ukazuje,
ze i8lo o velké mnozstvo alkoholickych napojov. Ked uvazime, ze podobne boli
obdarovani aj ini G€astnici snemu vo Vroclave, mesto muselo byt v ¢ase spomi-
nanych slavnosti vel'mi dobre pripravené a zasobované.

Mimochodom, uhorska delegacia bola obdarovana este aj pri odchode z mes-
ta. Kral’ dostal tisic malych kozusin alebo kozusinovych vyrobkov, podobne ako
Mikula Cupor ¢&i Jan Beckensloer, okrem toho Jan Vitéz ziskal este aj jemné
stikno z Brag,” ktor¢ patrilo k luxusnym a ziadanym komoditam. Latky z Vero-
ny, Ypres a Brug patrili k najdrah$im a najhodnotnej$im materialom.”® Kralov
sprievod tak musel mesto Vroclav stat’ ohromné mnozstvo financnych prostried-
kov, ¢o len dopliia obraz o nakladnosti pobytov kralov v mestach.”” Vzhl'adom
na Eschenloerove vypocCty potravin a alkoholu, mnozstvo jedla a pitia, ktoré
sa za ten Cas spotrebovalo, muselo byt enormné. A prihliadnuc na vysoky po-
cet ucastnikov vroclavského stretnutia muselo mesto nacriet’ naozaj hlboko do
vrecka. Naviac, ked’ mesto muselo zabezpecCit’ ubytovanie pre hosti, ustajnenie
a potravu pre ich kone, pripravit’ vhodné priestory na slavnosti, ktoré bolo treba
kazdodenne zasobovat, organizatori podujatia sa museli vskutku obracat’. Na
druhej strane, mesto ako hostitel’ splnilo svoju ulohu a ziskalo patri¢nu prestiz.
Obdarovanie hosti zo strany hostitel'a bolo pravdepodobne ocakavanou nor-
mou. Nieco podobné zmieniuje aj kronikar Bonfini v suvislosti s jagelovskym
stretnutim v Levoci roku 1494. Taliansky humanista sa vo svojom opise udalosti
zameriava predovsetkym na podanie informacii o prichode jednotlivych tcast-
nikov zhromazdenia, stretnutiach panovnikov, zdéraziioval honosné oblecenie,
ceremonialne a symbolické prvky. Okrem toho vSak uvadza, ze uhorsky a ¢esky
kral’ Vladislav II. poslal ako dar ,, 200 dzbanov vina duchovenstvu a 100 slach-
te“, ako aj ryby rozlicného druhu, mnozstvo volov, teliat, jamena a obilnin, za
¢o potom u Gcéastnikov snemu pozival nalezita uctu.”® Takisto uéty kralovského
dvora svedcia o tom, ze kral’ dal poslat’ z Budina na snem do Levoce desiatky
az stovky pint sriemskeho vina a malvazie.”” Nalezité pohostenie teda evidentne

94 Jeden lgel predstavuje 50 litrov. KAHNT a KNORR, Alte Masse, s. 169.

95 ESCHENLOER, Geschichte der Stadt 11, s. 765.

96 DVORAKOVA, Rytier a jeho krdl, s. 153-154.

97 Napriklad mestska rada BraSova zasobovala kuchynu Jana Zapol'ského pocas jeho pobytu
v sedmohradskom meste v roku 1522, pricom Jan vtedy este nebol panovnikom a zastaval
funkciu sedmohradského vojvodu. KUBINYI, Uber das Alltagsleben, s. 220.

98 BONFINI, Rerum Ungaricarum 1V, s. 249 (5.4.5-7).

99 KOZAK. Ucty budinského dvora krdle Viadislava Jagellonského (1494—1495). Praha 2019,
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patrilo k povinnostiam hostitel'a a prinaSalo mu patricné spolocenské uznanie.
Bonfini podobne opisuje ako Matej pripravoval hostinu po uzavreti mieru vo
Vroclave roku 1474, ktorého sucast’ou bolo luxusné pohostenie s ,, velkym mnoz-
stvom jeddal najrozmanitejsich chuti*. Matej, Vladislav II. a Kazimir IV., vSetci
traja sedeli pri $tvorcovom stole, na ktory prinasali vel'ky rad chodov.'®

Zaver

Hostiny boli vyznamnou sucastou zivota na stredovekych panovnickych dvo-
roch, konali sa pri rozliénych prilezitostiach — svadbach, snemoch, stretnutiach
panovnikov ¢i pri navstevach kral'ov v mestach. Napriek pomerne velkej frek-
vencii zmienok o hodovani, v uhorskom prostredi je len niekolko sprav tyka-
jucich sa podrobnosti o strave a piti na jednotlivych hostinach. Popis slavnosti
v Case svadby Mateja Korvina s Beatrix Aragonskou dava nahliadnut’ do detai-
lov stolovania a stravovania na uhorskom kral'ovskom dvore. Hostiny sluzili na
prezentaciu moci a bohatstva hostitel’a, pricom reflektovali aj hierarchiu dobove;j
spolocnosti. Zalezalo na sposobe usadenia jednotlivych hosti, pretoze to sym-
bolizovalo spolocenské postavenie konkrétnych osob, ich vztahov ku kral'om,
kniezatam, $l'achticom ¢i prelatom. Miesto pri stole zohl'adiiovalo autoritu, pd-
vod, hodnost’ ¢i urad, ktory konkrétna persona zastavala. Seyboltom spominané
priklady tiez ukazuju, ze na hostinach sa poddvalo dvojciferné mnozstvo chodov.
Na uvod aj zaver sa podavali sladké jedla, avsak vacsSinu tvorili masité pokrmy
z mnozstva zvierat, podavala sa hovidzina, bravcovina, ryby, divina, rozli¢né
typy hydiny a vtadkov. Stucastou jedal boli rozlicné typy omacok (popisované
ako zIt4, ¢ierna ¢i biela) a mnozstvo druhov korenin, ktoré sa pravdepodobne
pouzivali v ovela vicSej miere ako na zapadoeurdpskych kralovskych dvoroch.
Nesmierne zaujimavy je tiez pohl'ad na vyuctovany alkohol — najcastejsie sa
v pramenoch spomina vino, a to rozlicného typu. Na svadbach, ktoré¢ sme uvied-
li, to bolo vylu¢ne vino, najcastejSia bola zmiefiovana malvazia, muskatové vino,
rozli¢né talianske odrody ¢i druhy sladkého vina. Z dalSich pramenov je zrej-
mé, ze v uhorskom prostredi bolo najoblibenej$im a najuznavanej$im napojom
sriemske vino. Na sneme vo Vroclave sa k obvyklému vinu pridalo aj pivo, takis-
to rozli¢ného typu. Vacsinou dostali sl’achtici ¢i prelati svetlé pivo, ale napriklad
kurfirst Fridrich II. bol obdarovany ,,vroclavskym a bunczli§skym* pivom. Prav-
depodobne islo o kvalitny népoj, ked’ sa z neho uslo prave brandenburskému
kurfirstovi Fridrichovi II., pripadne mohlo ist’ o jeho obl'abené napoje. Naviac
je zrejmé, Ze ucastnici vroclavského snemu boli predstavitelmi mesta obdarova-
ni vel’kym mnozstvom alkoholickych napojov. VSetky nami spominané hostiny

s. 159, 164.
100 BONFINI, Rerum Ungaricarum IV, s. 58 (4.3.241-245).
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a slavnosti tiez ukazuju, Ze organizovanie velkej dobovej udalosti si vyzadovalo
mnozstvo finanénych prostriedkov a svedomitych priprav, ktoré zahfnali nie-
len zadovaZzenie potravin, ale aj organizacné pripravy tykajlice sa zabezpecenia
vhodnych priestorov na tancovanie ¢i vystavania javisk alebo ohrad na usporia-
danie rytierskych turnajov a pretekov na konioch. Podobne ako v dnesnej dobe, aj
v neskorom stredoveku si vyzadovala organizacia hostin pre vel’ky pocet ucast-
nikov obrovské usilie a dostatok finan¢nych prostriedkov.
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